
2es JORNADES
GASTRONÒMIQUES

BELLVEI DEL PENEDÈS

Dimarts dia 4 i 11 de maig:  Taller de tast de vins.

Impartit i dirigit per Josep Mas, prestigiós enòleg del Priorat

“El tast d’un vi es, per sobre de tot, la forma  mes fiable que tenim els essers humans d’entendre, apreciar  i valorar les virtuts i
defectes singulars dels vins”.

Objectiu: Recórrer per les diferents fases de la degustació dels vins, aprofundint amb la tècnica del tast. Realitzar una visita virtual
i amb els sentits per les onze diferents DO del nostre país, i descobrir les DO’S més importants de la geografia espanyola juntament
amb les seves tipologies de vins.

Dimarts dia 18 de maig: Taller  Monogràfic: Una nova interpretació de les típiques tapes de sempre. Sopar degustació

Impartit i dirigit per Ferran Barri president del GAG (Grup Albinyanenc Gastronòmic). Creador de la confitura, del gelat, dels
panellets i dels torrons de romesco. Divulgador de temes culinaris en premsa escrita i emissores de ràdio comarcal.

Objectiu: Conèixer i elaborar noves tapes a partir de productes tradicionals i innovadors.

Dimarts dia 25 de maig: Taller de pa i coca enramada. Sopar degustació.

Impartit i dirigit per Antonio Tutusaus, forner i pastisser elaborador de pa artesà i de coques enramades, molt conegut a Bellvei,
a el Vendrell i a la comarca.

 “El pa ens ajuda a equilibrar l’alimentació i contribueix a cobrir les nostres necessitats d’energia i substàncies essencials pel bon
funcionament del nostre cos”.

Objectiu: Elaborar pa artesà i les seves diferents varietats de pa, brioix i viena.  Cada pa té les seves singularitats que cal conèixer
per a gaudir dels seus beneficis. Aquest taller ens permetrà conèixer aquestes particularitats.  A més a més, saber com es preparen
les coques enramades.

Ca La Florinda, la casa rural de Bellvei del Penedès, al servei del turisme, enoturisme
i la gastronomia del Penedès, organitza durant tots els dimarts del mes de maig,
per a tots els veïns de Bellvei, de la comarca i amics de Ca La Florinda, les segones
jornades gastronòmiques.

Lloc: Ca La Florinda  Pau Casals, 18 43719 Bellvei del Penedès

Horari: 7 a 9 del vespre

Preu: a) Taller de cata de vins: 30 € (dues sessions)

b) Tallers de cuina: 35 € (dues sessions)

c) Taller de cata + tallers de cuina: 55 € (quatre sessions)

Informació i Inscripcions: Del 27 de març al 27 d’abril a Ca La Florinda
Tef. 977168229- 977168791- 630215453
Places Limitades

2es



CAP DE ENOTURÍSTIC -
GASTRONÒMIC
BELLVEI DEL PENEDÈS

Ca La Florinda, la casa rural de Bellvei del Penedès, al servei del turisme, enoturisme
i la gastronomia del Penedès, organitza durant tots els dimarts del mes de maig,
per a tots els veïns de Bellvei, de la comarca i amics de Ca La Florinda, les segones
jornades gastronòmiques.

Ca La Florinda, per celebrar els cinc anys d’obertura, organitza un cap de setmana especial on els nostres clients podran assaborir  la bona cuina,
en companyia d’un bo vi i cava,  una caminada guiada pel Pantà de Foix i visitar el poble de Castellet i participar en les activitats que organitza el
poble de Bellvei per a celebrar la Festa Major Petita, podent participar en tots els actes i espectacles que es duran a terme al llarg d’aquest cap
de setmana. A més a més, Ca La Florinda organitza, el diumenge al matí, la tercera trobada de xapes, davant mateix de la casa.
Cap de setmana del 14 al 16 de maig

Característiques de l’estada:

1.DIVENDRES: 14 de maig.

• Entrada el divendres dia 14 de maig, a partir del migdia.
• Copa de benvinguda, a les 8’30 del vespre.
• Sopar tast amb diferents plats elaborats de manera casolana i regats amb vi i cava. L’objectiu de la vetllada és la de potenciar el gust de

cada plat i aconseguir un bon maridatge. En Josep Mas, prestigiós enòleg del Priorat i la mestressa de la casa us aniran explicant al
llarg de la nit com es pot aconseguir aquesta harmonia.

2.DISSABTE: 15 de maig.

• Esmorzar casolà a les 9 hores del matí.
• Caminada cultural i natural, guiada pel pantà del Foix i visitar el poble medieval de Castellet, a les 10 de matí. (Cal portar calçat adequat)

•  Dinar de germanor, a les 14 hores.

3.DIUMENGE: 16 de maig.

• Esmorzar casolà a les 9,30 del matí.

• Final de l’estada i lliurament d’un record del cap de setmana

PREU:  85 € per persona. Iva inclòs.

Durant aquest cap de setmana, es celebra la Festa Major petita. Molts són els actes i les activitats que es duran a terme. A més a més,  es realitza la
trobada d’oficis artesanals i l’exhibició de diferents actuacions folklòriques i artesanals pels carrers del poble.

Per a reserves:   630215453- 977168791-977168229-  Places limitades
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